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ABENDROT
Ein Wein wie der Moment zwischen Tag und Nacht –
warm, ruhig, lebendig. Frische trifft Tiefe, saftige
Struktur auf samtige Länge. Ein Wein, der bleibt.

STORY:

Tom’s erster eigener Wein - entstanden, als er
(fast) offiziell zurück am Weingut war. Bei einem
Erntepraktikum 2012 in Österreich entstand die Idee.
Auf die nächste Ernte warten, war keine Option -
also instruierte er Rudi am Telefon und setzte so
seine Vorstellung für das erste Barrique „Abendrot“
um.

PASST  ZU:

Ein Wein für Momente, die bleiben. Für Abende, an
denen das Licht weich wird, Gespräche länger dauern
und man den Tag ohne Eile ausklingen lässt.

LIEBLINGSGERICHTE:

Dazu passt, was unkompliziert und ehrlich ist:
gegrilltes Gemüse, Bergkäse, Sauerteigbrot oder ein
einfaches Schmorgericht. Essen, das Zeit hat – so
wie der Wein.

SORTEN:

Souvignier Gris - Maischevergorener Weißwein

LAGEN  &  BODEN:

Pichl - St. Pauls. Der Weinberg Pichl liegt auf
einem runden Hügel mit 360°-Exposition. Geformt
durch Gletscherschiebungen ruht er auf einem
Konglomerat aus verschiedensten Gesteinen. Ein
Nussbaum auf dem Gipfel wacht über die Reben – hier
entstehen Weine, die Vielfalt und Tiefe vereinen.

ERNTE  &  AUSBAU:

Zwischen dem 04. und 29. September 2020 behutsam
handverlesen. Spontanvergärung durch weinbergeigene
Hefe. Drei Monate auf der Maische. 20 Monate Reifung
je zur Hälfte im Stahlfass sowie im 500 l Holzfass
auf der Feinhefe. Im April 2022 ungeschönt und
unfiltriert abgefüllt. Anschließend weitere Reifung
in der Flasche.

ANALYSEN:

Alkohol: 13,5% vol. | Restzucker: <1 g/l
Säure: 5,7 g/l | Schwefel: 55 mg/l
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NIEDERMAYR
Ein Weingut, das Grenzen testet. Verwurzelt in Eppan
Berg, geprägt von Mut, Respekt und der Liebe zum
Handwerk. Hier entstehen Weine, die nichts
vorspielen – ehrlich, eigenständig und tief mit der
Natur verbunden.

STORY:

Die Geschichte beginnt Mitte der 80er mit Rudi
Niedermayr – Pionier des biologischen Weinbaus in
Südtirol. Seitdem prägt der Hof Gandberg unser
Arbeiten und Denken. Heute führen Marlene und Thomas
die Idee weiter: biologisch, eigenwillig,
verantwortungsvoll. Unsere Philosophie ist einfach –
das Beste aus der Natur herausholen, ohne sie zu
verbiegen. Unsere Weine erzählen von Zeit, Handwerk
und Herkunft.

PASST  ZU:

Menschen, die Wein nicht nur trinken, sondern
verstehen wollen. Für alle, die gerne hinterfragen,
offen sind für Neues und Qualität nicht an Etiketten
messen. Aber auch einfach mal gerne genießen.

LIEBLINGSMOMENTE:

Offene Gespräche bei einem Glas Wein. Einfache
Mahlzeiten mit Menschen, die man schätzt. Die
kleinen, echten Momente – ohne Inszenierung.

WERTE:

Mut & Selbstbestimmtheit, Respekt vor Mensch, Tier &
Natur, Handwerk & Wissen, Zeit & Geduld

LAGE:

Unser Weingut liegt in Südtirol, im kleinen Dorf
Eppan Berg, rund 15 Minuten südlich von Bozen. Hier,
am Fuße des Gandbergs, leben und arbeiten drei
Generationen – mitten im Grünen, dort wo
Landwirtschaft, Weinbau und Hofleben
zusammengehören.
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