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THOMAS NIEDERMAYR

HOF GANDBERG

ABENDROT

ABENDROT

Un vino come il momento tra giorno e notte - caldo,
quieto, vitale. La freschezza incontra 1la
profondita, una struttura succosa si fonde con una
lunghezza vellutata. Un vino che resta.

STORIA:

I1 primo vino creato da Thomas - nato quando era
(quasi) ufficialmente tornato in azienda. L’idea e
nata durante un tirocinio di vendemmia in Austria
nel 2012. Aspettare la prossima vendemmia non erxa
un’opzione, cosi ha istruito Rudi al telefono e ha
realizzato la sua visione del primo barrique:
Abendrot.

PIATTI PREFERITI:

Perfetto con ci0o che e semplice e autentico: verdure
alla griglia, formaggi di montagna, pane a
lievitazione naturale o un umido fatto con calma.
Cibo che ha avuto tempo - proprio come il vino.

LUOGO E SUOLO:

Pichl - San Paolo. Il vigneto Pichl si trova su una
collina rotonda con esposizione a 360°. Modellato
dai ghiacciai, poggia su un conglomerato di rocce
diverse. Un noce secolare domina la sommita e veglia
sulle viti - qui nascono vini che uniscono
profondita e complessita.

ANALISI:

Alcol: 13,5% vol. | Zuccheri residui: <1 g/1
Acidita totale:: 5,7 g/1 | Solforosa totale: 55 mg/l
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S| ABBINA A:

Un vino per momenti che restano. Per serate in cui
la luce si fa morbida, le conversazioni si allungano
e la giornata finisce senza fretta.

VITIGNO:
Souvignier gris - vino bianco macerato sulle bucce.

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE:

Raccolta manuale delicata tra il 4 e il 29 settembre
2020. Fermentazione spontanea con lieviti indigeni.
Macerazione di 3 mesi sulle bucce. Affinamento di 20
mesi sui lieviti: meta in acciaio, meta in legno
(tonneau da 500 1). Imbottigliato non chiarificato e
non filtrato nell’aprile 2022. Successiva
maturazione in bottiglia.
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Una tenuta che mette alla prova i limiti. Radicata a
Monte di Appiano, guidata dal coraggio, rispetto e
amore per 1’artigianalita. Qui nascono vini che non
fingono - autentici, indipendenti e profondamente
legati alla natura.

STORIA:

Tutto inizia a meta degli anni ’80 con Rudi
Niedermayr, pioniere della viticoltura biologica in
Alto Adige. Da allora, il maso Hof Gandberg é al
centro del nostro pensiero e del nostro lavoro.
0ggi, Marlene e Thomas portano avanti questa
visione: biologica, decisa, consapevole. La nostra
filosofia é& semplice: ottenere il meglio dalla
natura senza forzarla. I nostri vini parlano di
tempo, artigianalita e origine.

MOMENTI PREFERITI:

Una chiacchierata sincera con un bicchiere di vino,
una cena semplice condivisa con chi conta davvero.
Ci piacciono i momenti autentici, quelli piccoli ma
veri - senza scenografie, senza filtri.

LUOGO:

La nostra tenuta si trova in Alto Adige, nel piccolo
borgo di Appiano Monte, a circa quindici minuti a
sud di Bolzano. Ai piedi del Monte Ganda, viviamo e
lavoriamo circondati dal verde. Tre generazioni
condividono questo luogo, dove agricoltura,
viticoltura e vita di maso si intrecciano ogni
giorno.
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PER CHI:

Per chi ama il vino e desidera scoprirne 1l’essenza.
Per chi é curioso, aperto e attento alla qualita,
oltre le apparenze. Per chi sa godersi il momento -
con semplicita, presenza e piacere.

VALORI:

Crediamo nel coraggio di seguire la propria strada e
nel rispetto profondo per le persone, gli animali e
la natura. Per noi contano il sapere artigianale, il
tempo e la pazienza - tutto ci0 che serve per creare
qualcosa che duri e parli con onesta.

Thomas Niedermayr | info@thomas-niedermayr.com | +39 340 8242495 | Siudtirol - Italia



