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WEISSBURGUNDER

Succoso, speziato, adatto all’invecchiamento. Viti
storiche, raccolta e selezione a mano, fermentazione
sulle bucce. Al naso, spezie eteree e freschezza
pepata. Al palato, una presa vivace, struttura
tannica fine che stimola 1’appetito. Un vino che
accompagna e resta.

STORIA:

Nel 1976, Rudi ha piantato queste viti di Pinot
Bianco - allevate a tronco alto nel raro sistema
Casarsa. Fino al 2019, sono rimaste nel nostro
vigneto al Hof Gandberg. La 2018 e la penultima
annata di questo vino. Dopo la vinificazione del
2019, abbiamo reimpiantato questo vigneto con
varieta PIWI. La scelta di lavorare con una lunga
macerazione sulle bucce nel 2018-un anno precoce e
caldo - e stata un esperimento audace che ha dato
risultati: il vino mostra una notevole profondita,
struttura e potenziale di invecchiamento. Un pezzo
di storia familiare, imbottigliato.

PIATTI PREFERITI:

Si abbina splendidamente a quiche di verdure
robuste, piatti di funghi o vitello. Anche i
formaggi morbidi stagionati sono ottimi compagni.

LUOGO E SUOLO:

Eppan Berg, vicino alle “Buche di ghiaccio”. Hof

Gandberg, 520 metri sul livello del mare. Terreno
limo-calcareo, profondo, con alta percentuale di

dolomia bianca.

ANALISI:

NIEDERMAYR

THOMAS

S| ABBINA A:

Quando vuoi qualcosa di piu: un vino per piatti
avventurosi, lunghe conversazioni e serate non
programmate che diventano indimenticabili.

VITIGNO:
100% Pinot Bianco

VENDEMMIA E VINIFICAZIONE:

Raccolto a mano il 5 e i1 9 settembre 2018. 50%
fermentato sulle bucce (due mesi, parzialmente con
raspi), 50% fermentato come mosto. Fermentazione
spontanea con lieviti indigeni. Affinato per 30 mesi
sulle fecce, prima in botti di legno poi in acciaio
inox. Imbottigliato senza chiarifica e filtrazione
nell’aprile 2021. Ulteriore affinamento in
bottiglia.



Alcol: 13% vol. | Zuccheri residui: <1 g/1
Acidita: 6 g/l | Zolfo: 36 mg/l
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NIEDERMAYR

Una tenuta che mette alla prova i limiti. Radicata a
Monte di Appiano, guidata dal coraggio, rispetto e
amore per 1’artigianalita. Qui nascono vini che non
fingono - autentici, indipendenti e profondamente
legati alla natura.

STORIA:

Tutto inizia a meta degli anni ’80 con Rudi
Niedermayr, pioniere della viticoltura biologica in
Alto Adige. Da allora, il maso Hof Gandberg é al
centro del nostro pensiero e del nostro lavoro.
0ggi, Marlene e Thomas portano avanti questa
visione: biologica, decisa, consapevole. La nostra
filosofia é& semplice: ottenere il meglio dalla
natura senza forzarla. I nostri vini parlano di
tempo, artigianalita e origine.

MOMENTI PREFERITI:

Una chiacchierata sincera con un bicchiere di vino,
una cena semplice condivisa con chi conta davvero.
Ci piacciono i momenti autentici, quelli piccoli ma
veri - senza scenografie, senza filtri.

LUOGO:

La nostra tenuta si trova in Alto Adige, nel piccolo
borgo di Appiano Monte, a circa quindici minuti a
sud di Bolzano. Ai piedi del Monte Ganda, viviamo e
lavoriamo circondati dal verde. Tre generazioni
condividono questo luogo, dove agricoltura,
viticoltura e vita di maso si intrecciano ogni
giorno.
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PER CHI:

Per chi ama il vino e desidera scoprirne 1l’essenza.
Per chi é curioso, aperto e attento alla qualita,
oltre le apparenze. Per chi sa godersi il momento -
con semplicita, presenza e piacere.

VALORI:

Crediamo nel coraggio di seguire la propria strada e
nel rispetto profondo per le persone, gli animali e
la natura. Per noi contano il sapere artigianale, il
tempo e la pazienza - tutto ci0 che serve per creare
qualcosa che duri e parli con onesta.
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